
ARGENTINA

Viñedo: Suelo franco arenoso con sedimentos 
aluviales, eólicos y volcánicos, 1.000 msnl. 
Edad del Viñedo: 25 años.
Variedad: 100% Cabernet Sauvignon. 
Rendimiento: 5.000 Kg/ha.
Vista Flores, Valle de Uco, Mendoza.

Color rojo rubí profundo e intenso. En nariz se 
perciben frutos rojos maduros, cerezas, grosella 
negra, menta y especias. Sutiles notas a tabaco y 
chocolate. En boca, equilibrada estructura de 
gran concentración aromática de frutas como 
mora, cereza y gráfito. Final aterciopelado con 
taninos elegantes y redondos.

Fermentación tradicional con levaduras 
seleccionadas bajo un estricto control de 
temperatura, maloláctica natural en barrica.

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés. 
Producción: 20.000 botellas.
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